
LUNCH/

020 4 63 43 03 
CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL |  VRIJ PARKEREN

TOT 16.00 UUR

ONTBIJT |  CAKE 

Yoghurt met granola, gedroogd fruit en honing 6,50
Croissant met jam en boter 3,75
Tosti ham en | of kaas op bruin of wit brood 5,75
Kindertosti op wit casino brood 4,25
Chocoladetaart VEGAN  5,00
Pompoen cheesecake 4,85
Wortelcake 4,00
Red Velvet cake 5,00
Appeltaart 4,85

BRUIN BROOD  waldkorn | WIT  zuurdesem 

Boeren belegen kaas met sla, komkommer en tomaat 7,50
Pompoenhumus met bietenblad en geroosterde          
    kikkererwten   8,75
Pitabrood met oesterzwamgyros, ingelegde rode ui 
    en pepermosterd 9,00
Oosterse kip met bosui, taugé en cashewnoten   9,25
Gerookte zalm met basilicummayonaise 11,25

KLEINE WARME GERECHTEN 

Ciabatta kip met tomaat, bacon, jalapeños en kaas 9,95
Ciabatta paddenstoelen tapenade, spinazie en tallegio 9,95
Soep van de dag, zie bord -
Uitsmijter ham en | of kaas 10,75
Omelet ham en | of kaas 10,75
Omelet forestière met paddenstoelen, gruyère, spek 12,50
Roerei met toast 8,25
3 garnalenkroketjes met toast en basilicummayonaise 13,75
2 rundvleeskroketten met brood 9,75
2 paddenstoelkroketten met brood 9,75
Pannenkoek naturel met suiker of stroop 5,75
Pannenkoek kaas en | of spek 9,00
12-uurtje; soep, gebakken ei, vegetarische kroket,
    kaas, pompoenhummus en brood 16,25
Angus- of vegetarische burger met koolsla, 
    little gem en friet 16,25

SAL ADES 

Salade spinazie met Brabantse blauwe kaas, 
    notenpaté, ingelegde druiven en portdressing 12,75
Salade gerookte eendenborst, pompoenspread,                       
    bietenblad en notencrumble. 12,75



LUNCH/

020 4 63 43 03 
CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL |  FREE PARKING

TILL 4 PM

BRE AKFAST |  CAKE 

Yoghurt with granola, dried fruit and honey 6,50
Croissant with jam and butter 3,75
Grilled sandwich with ham and | or cheese 5,75
Grilled sandwich kids 4,25
Chocolate pie VEGAN 5,00
Pumpkin cheesecake 4,85
Carrot cake 4,00
Red Velvet cake 5,00
Apple pie 4,85

BRE AD BROWN  waldkorn | WHITE  sourdough  

Farmer cheese with salad, cucumber and tomato 7,50
Pumpkin hummus, beet leaf and roasted chickpeas 8,75
Pitah with oyster mushroom gyros, pickled onion 
    and pepper mustard 9,00 
Oriental chicken, bean sprouts, spring onions 
    and cashew nuts 9,25
Smoked salmon with basil mayonnaise 11,25

SMALL WARM DISHES

Ciabatta chicken with cheese, tomato, 
    bacon and jalapeñon 9,95
Ciabatta mushroom tapenade, spinach and tallegio 9,95
Soup of the day, see blackboard -
Fried eggs with ham and | or cheese 10,75
Omelet with ham and | or cheese 10,75
Omelet Forestière; mushrooms, gruyère, bacon 12,50
Scrambled eggs with toast 8,25
3 shrimp croquettes with toast and basil mayonnaise 13,75
2 beef croquettes with bread 9,75
2 mushroom croquettes with bread 9,75
Pancake plain 5,75
Pancake with cheese and | or bacon 9,00
12 o’clock; soup, fried egg, vegetarian crocquette, 
    cheese, pumpkin hummus and bread 16,25
Angus or vegetarian burger with coleslaw, 
    little gem and fries 16,25

SAL ADS 

Spinach salad with blue cheese, nut paté,                              
    pickled grapes and portwine dressing 12,75
Smoked duck breast salad with pumpkinspread, 
    beetleaf and nut crumble 12,75



VOORGERECHT                                           KLEIN |  GROTER

Soep van de dag, zie bord 
3 Garnalenkroketjes met basilicummayonaise  
Salade spinazie met Brabantse blauwe kaas, 
    notenpaté, ingelegde druiven en portdressing                      
Salade gerookte eendenborst, pompoenspread,                      
    bietenblad en notencrumble         
  
HOOFDGERECHT

Entrecôte met seizoensgroenten, paddenstoelen- 
    truffelsaus en friet               
Angus- of vegetarische burger met koolsalade, 
    little gem en friet   
Vis van de week, zie bord
Kaasfondue met groenten en brood
Filodeegtaartje met cavalo nero, kastanje,
    tallegio en hazelnootsalsa 
Knolselderij mousseline, aardpeer fondant, 
    paddenstoelenxo en hazelnootcrumble  

DESSERT

Affogato; espresso met een bolletje vanille ijs  
Hangop met chocoladecrumble en kaneelpopcorn 
Pompoen cheesecake met karamelijs 
Witte en bruine chocolademousse 

BORRELHAPPEN 

6 Rundvlees bitterballen of 6 Kaasstengels
6 Groente kroketjes of 6 VEGAN mini loempia’s    
Mix van 16 bovenstaande hapjes
6 VEGAN bitterballen 
Brood met 3 smeersels  
Nacho-chips met kaas en jalapeños uit de oven    
Verse friet 
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DINER//



STARTER                                         SMALL |  L ARGER

Soup of the day, see blackboard 
3 shrimp croquettes with basilmayonaise 
Spinach salad with blue cheese, nuts paté, 
    pickled grapes and portwine dressing   
Smoked duck breast salad, pumpkin spread, 
    beetleaf and nuts crumble     

MAINCOURSES

Entrecôte with vegetables, mushroom-truffle  
    sauce and fries      
Angus or vegetarian burger with coleslaw, 
     little gem and fries
Fish of the week, see blackbord     
Cheesefondue with vegetables and bread 
Filo pastry with cavalo nero, chestnut, tallegio 
    and  hazelnut salsa     
Celeriac muslin, Jerusalem artichoke fondant,                  
    mushroomxo and hazelnut crumble  

DESSERTS

Affogato; espresso with vanilla ice cream  
Curd with crumble of chocolate and cinnamon popcorn 
Pumpkin cheesecake with caramel ice cream  
White and dark chocolate mousse

SNACKS 

6 Beef croquette balls or 6 Cheese sticks     
6 Vegetable croquettes or 6 Springrolls VEGAN
Mix of 16 snacks as above  
6 croquette balls VEGAN 
Bread with 3 different spreads   
Nacho-chips with cheese and jalapeños from the oven      
Portion of fries 
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DRANK/
WARME DRANK |  WARM DRINKS                                                 

Koffie   3,00
Espresso    2,90
Dubbele espresso   4,60
Cappuccino | Macchiato | Cortado  3,25
Koffie Verkeerd | Latte macchiato                                   3,50 
Flat White    4,75
Chai latte   3,50
Dirty Chai latte    4,50
Thee   2,90 
Muntthee | Gemberthee  3,25
Gember met muntthee   3,50
Warme chocomelk   3,25
Slagroom   0,50
Havermelk of soyamelk  + 0,25

FRISDRANK |  SODA
 
Jus d’orange vers geperst   3,50
Grote jus d’orange vers geperst   5,00 
Melk | Karnemelk   2,75
Karnemelk met jus d’orange vers geperst  3,75
Chocolademelk | Fristi   3,25
Sourcy prik of plat        3,25
Sourcy prik of plat | 750 ML                                                            7,25
Gingerbeer   4,50
Coca cola | Cola Zero   3,25
Sinas | Bitterlemon | 7-up | Cassis  3,25
Tonic | Ginger-ale | Rivella  3,25
Ice-tea prik | Ice-tea green   3,25
Appelsap of Perensap bio  3,25
Tomatensap   3,25
Kombucha Bloodorange-bergamot  4,50
Kombucha Ginger-lime   4,50
Kombucha Hop-grapefruit  4,50
Huisgemaakt siroop citroen of aardbei  2,50

BORRELHAPPEN |  SNACKS

6 Rundvlees bitterballen of 6 Kaasstengels   7,00
6 Groente kroketjes of 6 VEGAN mini loempia’s   7,00 
Mix van 16 bovenstaande hapjes   18,00 
6 VEGAN bitterballen   7,50
Brood met 3 smeersels  7,00 
Nacho-chips met kaas en jalapeños uit de oven   9,75
Verse friet   5,00
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DRINKS/
TAP BIER |  DRAFT BEER                                               

Jupiler 5,2%  3,50
Pint Jupiler       5,2%   0, 5 L  7,00
Pitcher Jupiler  5,2%    1 , 5  L  18,00 
Leffe blond 6,6%  5,25
Homeland Zeebonk 7,1%  5,25
IJwit 7,0%  5,25
Tripel karmeliet 8,0%  5,25
Goose IPA 5,9%  5,25
Lellebel 5,7%  5,25
Wissel Tap x,x%  5,25

BIER OP FLES |  BOTTELD BEER  

Duvel 8,5%  5,50
Duvel 666 6,66%  5,50
La Chouffe 8,0%  5,50
Vedette 5,2%  5,50
Gladjanus 4,6%  5,50 
Bullebak 7,7%  5,50
Mannenliefde 6,0%  5,50
Punk IPA 5,4%  5,50
Texels Skuumkoppe 6,0%  5,50
Corona 4,5%  5,50 
Liefmans 3,8%  5,50
CIDER Somersby   4,5%  5,50
Daura  5,4%    GLUTENVRIJ  5,50

ALCOHOL VRIJ BIER |  ALCOHOL-FREE BEER

Jupiler 0,0%  3,50 
Leffe blond 0,0%  5,50
Radler 0,0%  5,00
vandeStreek IPA 0,5%  5,50
Franciskaner wit 0,5%  5,50
Vrijwit 0,5%                     5,50

BORRELHAPPEN |  SNACKS

6 Beef croquette balls or 6 Cheese sticks  7,00 
6 Vegetable croquettes or 6 Springrolls VEGAN  7,00 
Mix of 16 snacks as above  18,00 
6 croquette balls VEGAN   7,50
Bread with 3 different spreads  7,00 
Nacho-chips with cheese and jalapeños from the oven 9,75
Portion of fries   5,00
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WIJN ///
WITTE WIJN                                                             

Calabuig Macabeo 
Volle, rijpe macabeo. Licht vettig, 

wit fruit, citrus en een tikje kruidig.     

Minimo Chardonnay 
100% Chardonnay. Een frisse subtiele 

wijn met een vleugje tropisch fruit, 

karamel, amandelen en pecannoten.

La Balle Colombard/Ugni/Sauvignon 
Een typische Sauvignon. 

Aromatisch en mineralig.

Roubie Picpoul de Pinet  
Fris, strak, droog, mineralig 

met een zachte ziltige finish.

ROSE                                           

Herault Nature rose Syra/Genache  
Licht, fris en fruitig.

ROOD                                

Calabuig Tempranillo
Een sappige, zachte, licht kruidige, 

fruitige Tempranillo.

Bilogia Syra/Monastrell   
Een sappige, kersenrode, gelaagde wijn 

met roodfruit, pruimen, eikenhout, 

koffie en zoethout. Rond en complex 

met een lange afdronk.

Kerasos Nero d’avola   
Nero d’Avola uit Camporeale, Sicilie. 

Een robijnrode, kruidige, fruitige wijn met 

bosvruchten, viooltjes en zachte tannines.

CAVA

Mont Ferrant  Cava Brut         
Strakdroge cava met een frisse en 

romige mousse. Fruitig, citrus en 

licht vuursteen.

WWW.CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL 

GL AS |  FLES 

5,25  |  25,50

5,25  |  25,50

5,75  |  28,50

5,75  |  28,50

5,25  |  25,50

5,25  |  25,50

5,75  |  28,50
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 375 ML  |  750 ML

16,00  |  28,50    



WINE ///
WHITE WINE                                                            

Calabuig Macabeo 
Full bodied and rich macabeo. 

White fruit, citrus and a spiced herbs.    

Minimo Chardonnay 
100% Chardonnay, fresh, and subtle 

with a hint of tropical fruit, caramel, 

almonds and pecan nuts. 

La Balle Colombard/Ugni/Sauvignon 
Typical mineral and aromatic Sauvignon.

Roubie Picpoul de Pinet  
Fresh, dry, minerals and a soft salty finish.

ROSE                                           

Herault Nature rose Syra/Genache  
Light, fresh and fruity.

RED WINE                               

Calabuig Tempranillo 
A soft and fruity, lightly spiced Temperanillo.

Bilogia Syra/Monastrell   
Full bodied , beautifu layered, cherry red wine 

with red fruit, plums, oak, coffee and licorice. 

Round and complex with a long aftertaste.

Kerasos Nero d’avola   
Nero d’Avola from Camporeale, Sicily.

 A ruby red, spiced wine with forest fruits, 

violets and soft tannins.

CAVA

Mont Ferrant  Cava Brut         
Dry cava with a fresh and creamy mousse. 

Fruity, citrus and light flintstone.
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