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LUNCH

ONTBIJT TOT 12:00

Yoghurt met granola, gedroogd fruit en honing 7,50
Croissant met jam en boter 3,75

TAART HELE DAG

Limoen cheesecake 5,00
Wortelcake 4,25
Red Velvet cake 5,00
Appeltaart 5,00
Walnoot-karameltaart 5,00
Taart van de week, zie bord -
Met slagroom +0,50

LUNCH TOT 15:30
BRUIN BROOD waldkorn | WIT BROOD zuurdesem

Boeren belegen kaas met sla, komkommer, tomaat

en mosterdmayonaise 8,75
Pompoenhumus met rucola en pompoenpitten VEGAN 9,00
Blauwe kaas met uienchutney en walnoten 9,25
Gerookte zalm met aioli en citroen 12,50
Naan met Korean fried chicken, sesam, kimchi,

koolsla en lente ui 11,50

Broodje van de dag, zie bord -

WARME LUNCH GERECHTEN

Ciabatta kip met tomaat, bacon, jalapefnos en kaas 12,50
Soep van de dag, zie bord -
Tosti ham en | of kaas 5,75
Kindertosti ham en | of kaas 4,50
Uitsmijter ham en | of kaas 12,50
Omelet ham en | of kaas 12,50
Omelet Forestiere met gruyere, spek, en 13,25
paddenstoelen
Roerei met toast 9,75
3 stokviskroketjes met pan con tomate, aioli 13,50

en citroen
2 rundvleeskroketten met mosterd 9,75
2 paddenstoelkroketten met mosterd VEGAN 9,75
Pannenkoek naturel met suiker en | of stroop 7,00
Pannenkoek kaas en | of spek 10,25
12-uurtje; soep, gebakken ei, paddenstoelkroket,

kaas, pompoenhumus en brood 16,25
Angus burger met spek, portobello en verse friet 16,50
Vegetarische burger met gruyere, portobello

en verse friet 16,50
SALADES

Salade met geroosterde pompoen, quinoa,
portobello, little gem, mosterddressing 13,00
en pecan crumble VEGAN

Salade met spinazie, ingelegde vijgen,
geroosterde kastanjes, geitenkaas en portdressing 13,00

Heeft u een allergie, meld het ons
020 463 43 03 | CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL



00 L s I
LUNCH

BREAKFAST UNTIL 12 PM

I

Yoghurt with granola, dried fruit and honey
Croissant with jam and butter

CAKE ALL DAY

7,50
3,75

Lime cheesecake

Carrot cake

Red Velvet cake

Apple pie

Walnut caramel cake

Pie of the week, see blackboard
With whipped cream

LUNCH UNTIL 15:30

5,00
4,25
5,00
5,00
5,00

+0,50

BROWN BREAD waldkorn | WHITE BREAD sourdough

Farmer's cheese with lettuce, cucumber, tomato and

mustard mayonnaise

Pumpkin hummus with rocket and pumpkin
seeds VEGAN

Blue cheese with onion chutney and walnuts

Smoked salmon with aioli and lemon

Naan with Korean fried chicken, sesame, kimchi,
coleslaw and spring onion

Sandwich of the day, see blackboard
WARM LUNCH DISHES

8,75
9,00

9,25
12,50

11,50

Ciabatta chicken with tomato, bacon, jalapenos
and cheese

Soup of the day, see blackboard

Grilled sandwich with ham and | or cheese

Kids grilled sandwich ham and |or cheese

Fried eggs ham and | or cheese

Omelet ham and | or cheese

Omelet Forestiere with gruyére, bacon and
mushrooms

Scrambled eggs with toast

3 potato-stockfish croquettes with pan con tomate,
aioli and lemon

2 beef croquettes with mustard

2 mushroom croquettes with mustard VEGAN

Plain pancake with sugar and | or syrup

Pancake with cheese and | or bacon

12 o'clock; soup, fried egg, mushroom croquette,
cheese, pumpkin hummus and bread

Angus burger with bacon and portobello served
with fries

Vegetarian burger with gruyeére and portobello
served with fries

SALADS

12,50

5,75
4,50
12,50
12,50
13,25

9,75
13,50

9,75
9,75
7,00
10,25
16,25
16,50

16,50

Salad with roasted pumpkin, quinoa,
portobello, little gem, mustard dressing and

pecan crumble VEGAN

Salad with spinach, pickled figs, roasted chestnut,
goat cheese and port dressing (VEGAN possible)

If you have an allergy, please let us know
020 463 43 03 | CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL

13,00

13,00
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DINER

VANAF 17.00 UUR

VOORGERECHT KLEIN | GROOT

Soep van de dag, zie bord -

3 stokviskroketjes met pan con tomate, aioli 14,50
en citroen

Salade met geroosterde pompoen, quinoa,
portobello, little gem, mosterddressing
en pecan crumble VEGAN 9,00 13,00

Salade met spinazie, ingelegde vijgen,
geroosterde kastanjes, geitenkaas
en portdressing 9,00 13,00

Voorgerecht van de week, zie bord -

HOOFDGERECHT

Entrecote met peterseliewortel, knolselderij,

pastinaak, port-sjalottenjus en verse friet 24,75
Angusburger met spek, portobello en verse friet 16,50
Vegetarische burger met gruyere, portobello

en verse friet 16,50
Bokbierstoof met verse friet en koolsla 21,75
Vis van de week, zie bord -
Kaasfondue met groenten en brood 22,75
Boekweitrisotto met pompoen, mascarpone,

sjalotten, gemengde paddenstoelen en salie 18,75

Koolblad gevuld met aardappelpuree en kastanjes
geserveerd met cantharellen salsa, waterkers
en paddenstoelenjus VEGAN 18,75

DESSERT

2 bonbons van Stam; melk-hazelnoot en

puur-karamel zeezout 4,00
Affogato; espresso met een bolletje vanille ijs 5,50
Hangop met zwarte bessen compote

stroopwafel crumble 8,00
Chocolademousse met sinaasappel en vanille-ijs 8,50
Limoen cheesecake 5,50
Wortelcake 4,25
Red Velvet cake 5,00
Appeltaart 5,00
Walnoot-karameltaart 5,00

Taart van de week, zie bord -
Alle taarten kunnen worden geserveerd met

perensorbet of vanille ijs +2,50
BORRELHAPPEN
. _____________________________________________________________________________|
6 Rundvlees bitterballen of 6 kaasstengels 7,00
6 Groente kroketjes of 6 mini loempia’s VEGAN 7,00
Mix van 16 bovenstaande hapjes 18,50
6 Bitterballen VEGAN 7,50
6 Vlammetjes 7,50
Brood met 3 smeersels 7,50
Nacho-chips uit de oven met kaas,
jalapefios-bonen mix, creme fraiche en salsa 12,00
Verse friet met mayonaise 5,50

Heeft u een allergie, meld het ons
020 463 43 03 | CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL
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DINNER

FROM 5 PM
STARTER SMALL | LARGE

Soup of the day, see blackboard -

3 potato-stockfish croquettes with pan con
tomate, aioli and lemon 14,50

Salad with roasted pumpkin, quinoa,
portobello, little gem, mustard dressing

and pecan crumble VEGAN 9,00 13,00

Salad with spinach, pickled figs,
roasted chestnut, goat cheese
and port dressing (VEGAN possible) 9,00 13,00

Starter of the week, see blackboard -

MAIN COURSES

Entrecote with turnip-rooted parsley, celeriac and

port-shallot gravy 24,75
Angus burger with bacon and portobello served

with fries 16,50
Vegetarian burger with gruyere and portobello served

with fries 16,50
Bock beer stew served with fries and coleslaw 21,75
Fish of the week, see blackboard -
Cheese fondue with vegetables and bread 22,75
buckwheat risotto with pumpkin, mascarpone,

shallots, mixed mushrooms and sage 18,75

Cabbage leaves filled with mashed potato and
chestnuts served with chanterelle salsa, watercress 18,75
and mushroom gravy VEGAN

DESSERTS

2 chocolates from Stam; milk-hazelnut and

dark-caramel sea salt 4,00
Affogato; espresso with a scoop of vanilla ice cream 5,50
Curd with blackberry compote and

stroopwafel crumble 8,00
Chocolate mousse with orange and vanilla ice cream 8,50
Lime cheesecake 5,00
Carrot cake 4,25
Red Velvet cake 5,00
Apple pie 5,00
Walnut caramel cake 5,00

Pie of the week, see blackboard -
All cakes can be served with pear sorbet

or vanilla ice cream +2,50
SNACKS
|
6 Beef croquette balls or 6 cheese sticks 7,00
6 Vegetable croquettes or 6 spring rolls VEGAN 7,00
Mix of 16 snacks as above 18,50
6 Croquette balls VEGAN 7,50
6 Vlammetjes 7,50
Bread with 3 different spreads 7,50
Nacho-chips from the oven with cheese,
jalapefos-beans mix, créme fraiche and salsa 12,00
Portion of fries with mayonnaise 5,50

If you have an allergy, please let us know
020 463 43 03 | CAFE-RESTAURANTPOLDER.NL



